
APERITIVO DI BENVENUTO

CENTROTAVOLA

Nodino e caciocavallo di masseria

Arancino di riso al ragù bianco con maionese 
di cipolla rossa

Tortino di cavolfiore e cozze su fonduta al 
pecorino e nocciole tostate

Carpaccio di tacchino arrosto con verdurine 
marinate, salsa tonnata e polvere di olive nere

Cubotto di focaccia alla curcuma e rosmarino
 con Capocollo di Martina Franca, porro, crema 

di latte e pomodoro confit 

PRIMO

Cavatelli mantecati con vellutata di zucca e 
patate, guanciale, pecorino e noci tostate

SECONDO

Arrosto misto cotto lentamente nel nostro 
fornello: la legna di bosco profuma le carni 
della brace, gli ortaggi poi marinati o cotti 

sotto le ceneri accompagnano con leggerezza 
antica

CONCLUSIONE

Frutta di stagione e dessert della masseria

**Bevande incluse

50 euro
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