
50 euro
**bevande incluse

Gnocchetti di patate mantecati alla cacio e pepe, 
cremoso di barbabietola, salsiccia a punta di coltello,

olio al tartufo e granella di pistacchio

Bombette della tradizione cotto a bassa temperatura,
salsa ai frutti rossi, fontuda di caciocavallo

stagionato in grotta

Frutta di stagione e dessert della casa

Entrée, bollicine e  aperitivo analcolico

incontro

benvenuto

radici

calore

saluto

Nodino di latte e primosale di masseria

  Cubotto di focaccia ai 5 cereali, pancetta artigianale, 
salsa tonnata, zucchina marinata all’aceto di riso

e cipolla rossa pochè

Sfera croccante di riso mantecato di gamberi, maionese 
di soia al lime e pepe rosa

Crema di fave bianche, verdure in foglia selvatica
saltate all’alloro, crostone di pane di semola

Sformatino di carote e zucca alla curcuma, cremoso di 
pecorino, polvere di olive nere

e cialda di capocollo di Martina Franca


